
Un but d'excursion tout trouvé 
pour 2023 ! 

La Ferme castrale de Hermalle-sous-Huy 
 

« Un bijou dans un écrin de poupées russes. Les trésors s’y imbriquent, s’y déroulent 
avec un étonnement et un plaisir partagés.» T.D.G., 4/12/2008, dans La Libre Belgique 



Intéressant 
Des visites guidées pour vous 

conter de multiples anecdotes 
Amusant 
Des objets curieux de 

gastronomie, des souvenirs 
surprenants de l’ancienne 

Poste, de superbes objets 

d'écriture Charmeur 
Un site du XVIIe siècle au 

centre du village... à côté d’un 
château ceint de douves 

Convivial 
Une Taverne avec feu ouvert.  

On s’y repose... 
ou on y mange ! 

Sérieux 
Dans les Guides des Musées 

de la Communauté française et 
de la Province de Liège 

Vu à la TV ! 
RTBF, RTL, RTC, Event TV, 

Libertytv.com, Arte et 
même... VRT ! 

Sympa 
Ouvert toute l’année sur 

rendez-vous pour groupes 

Pratique 
A 300 m. de la N90, 

avec parking pour voitures & 
autocar sur le parvis de l’église 

contigüe 

Étonnant 
La plus belle charpente de 

grange de la province. 
De superbes salles voûtées 

Particulier 
Au profit de l’asbl La Rawète 

qui soutient la restauration 
architecturale du bâtiment et y 

organise des activités 

culturelles. 

Gourmand 
Forcément !! Avec Spécialités 

locales (boissons, recettes du 
Ve au XIXe s.) 

Accessibilité 

 

 



Comment composer votre visite? 

Construite aux XVIIe et XVIIIe siècle, la Ferme castrale accueille depuis la fin du XXe siècle 

le musée de la Gourmandise et le musée Postes restantes, mais impose ses contraintes 

architecturales : chacun de nos musées ne peut accueillir plus de 25 personnes à la fois. 
 

Pour les groupes de plus de 25 personnes, nous proposons la formule « Visite + » 
 

où la moitié de votre groupe visite un de nos musées tandis que l’autre moitié se livre à 

une activité différente ; après 1 h 30 et une mini-pause de détente, on inverse les groupes.  

  

Chacun découvre et pratique donc la même chose que les autres. 
 

Exemples :  

Visite guidée d’un musée le matin +  visite guidée de l’autre l’après-midi (possibilité de repas sur place) 

Visite guidée du Musée de la Gourmandise +  découverte guidée de la Ferme castrale 

Visite guidée du Musée Postes restantes +  atelier Art postal 

Visite guidée du Musée de la Gourmandise +  atelier Art de la table 

Visite guidée de la Ferme ou d’un musée +  balade nature guidée 

Visite guidée d’un musée +  balade-découverte pédestre guidée de notre village… 



Votre avantage “groupe” * 

15 € /pers. pour 2 visites guidées ! 

Diverses formules possibles : 

 Elles sont adaptées pour les personnes handicapées 

 (pour les malentendants, il faut prévoir en sus la rémunération de l'interprète). 

Les visites sont toujours guidées et modulées selon l'âge et le niveau culturel des visiteurs. 

Visiteurs individuels Groupes * 

>12 ans <12 ans Scolaires Autres 

Visite de la Ferme castrale : ± 1 h 30 guide inclus 10,00 € 7,00 € 7,00 €  8,50 € 

Visite d’un musée : ± 1 h 30 guide inclus 10,00 € 7,00 € 7,00 €  8,50 € 

Visite+ – deux musées : ± 3 h guides inclus 20,00 € 14,00 € 12,00 € 15,00 € 

Visite+ – Ferme castrale + musée de la gourmandise : ± 3 h guides inclus 12,00 € 15,00 € 

Visite+ – 1 musée + l’atelier lié au thème du musée : ± 3 h guide & animateur inclus 14,00 € 20,00 € 

Visite+ – Ferme ou musée de la Gourmandise + balade nature ou dans le village : 3 h 30 

min. guides inclus 

14,00 € 18,00 € 

Visite Ferme ou musée Postes restantes + circuit engissois dans votre car : 3 h 30 min. guides inclus 18,00 € 

Conférence sur l’ Histoire du livre de cuisine occidental (2 h) 12,00 € 

Animation muséale gastronomique : dégustation de recettes anciennes Selon devis 

*Un groupe se compose au minimum de 15 personnes. 



La Ferme castrale 

En plein centre du village ancien, en zone 

d'intérêt paysager à côté de l'église St-Martin, la 

Ferme castrale, que chacun peut admirer 

librement le weekend, fait partie d'un ensemble 

imposant bâti jadis par les Seigneurs de 

Hermalle ; elle témoigne de la puissance du 

village mosan.  

La visite guidée réservée aux groupes – de 15 à 

25 personnes –, permet de comprendre grâce à 

un diaporama les différentes étapes de la 

construction du site, du IXe au XXIe siècle. 

Les visiteurs découvrent  ensuite 

● les traces des pratiques architecturales 

moyennâgeuses (meurtrières, bretèche et feuillure du 

tablier d'un pont-levis) 

● les superbes salles voûtées sur croisées 

  d’ogives, 

● l’une des plus belles charpentes de grange de 

  la province de Liège, 

● l’Arbre du Pendu-Noyé  

● un Sequoïa dendron giganteum… 

Une ferme ? Jadis, oui ! Celle du château 

d'Hermalle contigü, encore ceint de douves.  

Aujourd'hui, un centre de culture et de tourisme 

avec ses musées et sa bibliothèque. 

Érigée en briques et pierres calcaires sur des 

bases du XVIe s., la Ferme castrale – reprise dans 

Le Patrimoine monumental de la Belgique 

(Mardaga, Liège, 1992) – présente une 

architecture variée qui permet de comprendre 

l'évolution d'un site à travers les siècles. 

Dans la Ferme : 2 musées et la plus 
importante bibliothèque de gastronomie de 
Belgique ! 



Le Musée de la Gourmandise ? 
 

Un musée qui plait aux gourmets, gourmands, 
gastronomes et goinfres ! 

Vous y serez... 
 
Admiratifs face au matériel du feu et de la cuisson  
 
Soufflés par la qualité des objets créés jadis pour 
nourrir enfants comme adultes (et qui pouvaient avoir 
aussi un usage décoratif ou symbolique...) 

Intrigués par la diversité des ustensiles, des plus 
précieux aux plus loufoques  

Fascinés par les tableaux  

Éblouis par les objets de maîtrise ! 

La gourmandise... y est déclinée sous ses aspects : historique, archéologique, ethnographique, folklorique, 
artistique.  Vous y trouvez quelque 1 200 objets, meubles et tableaux, rares ou curieux, exposés par 
rotation, relatifs à la gastronomie et au tabac, de l’antiquité à nos jours, d’un grand éclectisme.   

De la tabatière d’égoïste au porte-fidibus, ou...  au cabinet à mouches [sic], tous font l’objet d’explications ou 

d’anecdotes amusantes contées par une guide passionnée. 

La configuration de la salle permet l’accueil de groupes de 15 à 25 personnes. 

N.B. Les visiteurs peuvent être assis pendant la moitié de la visite.  



Le Musée Postes restantes 
Seul témoignage, en Belgique, de l’histoire de la poste 

 
(le Musée de la Poste de Bruxelles fut fermé en janvier 2003.) 

Avec ses timbre-litteras, boîtes aux lettres et 
enseignes postales, cannes, sacoches, 

trompettes, claquoirs, uniformes et couvre-
chefs, le Musée « Postes restantes » répond à 

ces questions et à bien d’autres. 

De 3300 avant J-C à nos jours, une facette 
intéressante de l’histoire de l’humanité se dévoile 
pour vous 

... la seule évolution qui ait amené les peuples à 
s’unir sans défaillance depuis 1878 ! (par la 
création de l’Union postale universelle).  

Depuis quand la poste existe-t-elle ? Pourquoi le cornet est-il l’emblème de la profession ?  

Aujourd’hui, le facteur fait sa tournée en moins d’une demi-journée : cela dépend parfois... du logiciel 
Géoroute !  Et jadis ?  Combien de temps cela pouvait-il lui prendre ?  Quels étaient les dangers de son 
métier ?  Et ses moyens de défense ?  

Pourquoi n’y a-t-il que des factrices en Russie ? Depuis quand les maisons ont-elles une boîte aux lettres ?  
Comment désinfectait-on le courrier en période d’épidémies ? Qu’est-ce qu’un « poulet » et pourquoi ?    

N.B. Les visiteurs peuvent être assis pendant la moitié de la visite.  



Il vous présente aussi... 

Sans écriture, pas 
de messages 

écrits ! 
 

Des objets 
authentiques et 

superbes 
permettent 

de remonter le 
temps et de 
retracer une 

autre histoire, 
celle de 

l'écriture et de 
l'art de la 

calligraphie. 
 

Styles antiques 

Calames 

Encriers de 
bureau et de 

voyage 

Plumes et porte-
plumes en matières 
précieuses (dont 
un exemplaire de 
maîtrise dans son 
écrin à secret, 
ivoire et écaille de 
tortue, XIXe s.) 

Bouteilles d’encre 

Essuie-plumes 

Taille-plumes 

Stylo-réservoirs 
luxueux 

Machines diverses 
(à désinfecter, 
écrire, téléphoner, 
télégraphier, etc.) 

Et diverses 
calligraphies  du 
XVIIe siècle à nos 
jours 

L'histoire de l'écriture 

La configuration de la salle permet l’accueil de groupes de 15 à 25 personnes. 



Nos ateliers – pour enfants ou adultes 

 Art de la table 
Les arts de la table sont les arts associés aux repas pris en 

commun, à la présentation et au service des mets, mais aussi 

à la décoration, aux manières de table, à la répartition des 

convives. 

Quels sont les principes qui régissent actuellement cet art ? 

Comment dresser une table ? Comment placer les convives ? 

Quels ustensiles utiliser pour un mets donné ? Que faire de 

ses couverts quand on est en attente ou lorsqu’on a terminé 

le mets ? Quelle attitude observer pendant le repas ? 

Découvertes, trucs et astuces… 

Art postal 
Même si des envois postaux ont été décorés par les 

expéditeurs dès le XVIIIe siècle, et si des soldats ont utilisé le 

dessin sur les enveloppes et les cartes postales envoyées à 

leur famille comme moyen d'expression évitant la censure, on 

considère généralement que l'art postal a débuté dans les 

années 1960 sous l'impulsion d'artistes contemporains. 

Mettant en exergue l'importance des liens sociaux en 

privilégiant la relation par l'acte créateur, l'art postal fait entrer 

l'art dans la vie quotidienne et valorise les rapports humains. 

Amusez-vous, vous aussi, à décorer des enveloppes pour 

personnaliser vos envois postaux ! 



Conférence 

 Sous la responsabilité de 

Charles-Xavier Ménage, 

bibliothécaire et conservateur 

du musée de la Gourmandise, 

notre Bibliotheca gastronomica 

rassemble plus de 20 000 

ouvrages concernant 

l'alimentation, la cuisine 

(principalement européenne), 

les arts de la table... et le tabac 

traditionnellement inclus dans 

la gastronomie. 

Le 

Livre de cuisine 

occidental 

jusqu’au XXe siècle 

Les réceptaires occupent évidemment de nombreux rayons car les recettes constituent la 

plupart du temps la base du « livre de cuisine ». Mais celui-ci peut également couvrir une 

large variété de sujets, incluant les techniques de cuisson, les recettes et commentaires de 

chefs, les conseils diététiques, l'établissement des menus, la tenue du ménage, les règles 

de savoir-vivre, les conventions de réception, etc.  

C’est sur base de ce fonds que nous vous proposons une conférence sur  

l’« Histoire du livre de cuisine occidental jusqu’au XXe siècle ». 
 



Visite de musée, oui.  Mais encore ? 

Conférence  sur l’Histoire du livre de cuisine occidental :  

Le livre de cuisine n’est pas seulement un livre de recettes : il couvre 

d’autres thèmes liés à la gastronomie. Abondamment illustrée par 

diaporama, cette conférence vous le présente… depuis l’Antiquité. 

(6.5 €/pers.) 

Circuit en car Surprenante et verte Engis :  

Notre guide embarque dans votre car et vous fait découvrir une 

commune réputée industrielle mais en réalité rurale ! Des haltes 

dans nos hameaux vous font apprécier la diversité incroyable de nos 

paysages et de notre habitat. Le temps fort ? La visite d’un géosite et la 

découverte d’un récif corallien d’il y a un peu plus de 370 millions 

d’années ! (9,50 €/pers.).  

Balade nature à Hermalle : La promenade de la Gerée vous offre un 

circuit de 4 ou 8 km, en boucle à partir de la Ferme castrale. Tout au 

long de cette balade dans notre belle Ardenne condruzienne, le paysage 

change : prés, taillis, sous-bois de feuillus, surplomb de la Meuse et plaine 

se succèdent !  Vous découvrez ainsi les richesses de notre patrimoine, 

librement (plan à 2 €) ou accompagnés par notre guide nature (8 €/pers.).  

Découverte du village hermallien : En 4 km, vous passez du XVIIe siècle 

au XXIe ! Classique mosan, néo-classique, rococo, architecture industrielle, 

art-déco, éco-quartier, jardin atypique, chalet suisse… Hermalle vous 

surprendra ! Parcours à pied, libre (plan = 2 €) ou guidé (8 €/pers.). 

Nos propositions complémentaires : 



Votre groupe peut 

aussi avoir accès, 

sur demande,  

à la brocante 

d’objets et de 

25.000 

bouquins 

“Les chineurs 

gourmands” 

dans la grange 

monumentale 

de la Ferme 

castrale 

Et de plus... 

N.B. La Brocante est toujours ouverte les samedis de 14 à 18 h et les dimanches de 11 à 18 h... 



Visiter c'est bien, 
déguster c'est mieux ! 

Découvrez des mets de l'époque romaine, 
du Moyen Âge, de la Renaissance !  

Chaque weekend depuis 2005, nous vous proposons à la Taverne des musées une petite 

restauration d'après d'anciennes recettes, du Ve au XIXe siècle… 

Au coin d’un feu de bois 

ou à la terrasse 



Aux groupes, nous proposons 
nos animations muséales 

gastronomiques 
1 service 

Ou 2 ou 3 services… 

A Petit déjeuner simple Café + 2 petits pains, beurre, confiture  9,00 € 

B Petit déjeuner complet Café, 2 petits pains, beurre, confiture, jambon, fromage, jus de fruit 

Idem + 1 viennoiserie 

11,00 € 

12,50 € 

C Soupe à l’ognon maison avec fromage, pain et beurre  8,00 € 

D Assiette froide 

gastronomique 

Assortiment de 5 viandes & charcuteries, flan de légumes maison, 

fromage, crudités, sauce verte médiévale 

18,00 € 

E Mets pour gastronomes 2 Vole-au vent de Carbonnades à la Brabançonne  

Poulet mosan – avec champignons, carottes, jambon et vin blanc 

2 Vole-au vent de Blanquette à la ménagère 

19,50 € 

19,50 € 

19,50 € 

F Assiette de fromages Fromages belges + pain, beurre, crudités  18,00 € 

G Gouter Stron d’poye  (tartine de sirop et maquée) ou cake + 1 café ou 1 soft 8,50 € 

H Collation du soir Café + 2 petits pains, beurre, jambon et fromage  10,00 € 



M1 Le « 2 services » 1. Salade liégeoise  

2. Pomme d’amon nos-ôtes  – pomme au four 
25,00 € 

M2 Typiquement liégeois 

 

1. Salade aux lardons 

2. Boulets à la liégeoise 

3. Pâtisserie 

31,00 € 

 

M3 De Hermalle à la Gaume 1. Pâté de volaille maison 

2. Potaye au petit salé – sorte de grosse soupe 

3. Glace 

31,00 € 

M4 Grand Liège 1. Stron d’poye  – pain, maquée, sirop de fruit 

2. Poulet mosan – avec champignons, carottes, jambon et vin blanc 

3. Mousse au chocolat 

31,00 € 

M5 Jardin mosan 1. Soupe meulaye – julienne de légumes 

2. Carré de porc à l’instar de Liège – avec échalotes et crème 

3. Salade de fruits frais 

31,00 € 

MA Moyen Âge avec explications 

historiques 

1. Porée verte au lait d’amandes - soupe verte aux amandes 

(Viandier, France, XIVe s. ) 

2. Cormarye  – porc au cumin (Forme of Cury, XIVe s.) + Minces  – 

salade de choux de Bruxelles (Ménagier de Paris, XIVe s.) 

3. Compote de pomme et pain d’épices  

(Harleian, Angleterre, XVe s. ) 

35,00 € 

MC Grande Croustille avec 

explications historiques 

 

1. Potage de pommes (fruit) – (XVe  s.) 

2. Orengue de Pouchin & riz engoulé – poulet à l’orange (XIVe  s.) 

3. Pomesmoille – compote aux épices et amandes (XVe s.) 

36,00 € 

Des menus étonnants & savoureux 
réalisés par nos soins avec des produits de qualité 

accompagnés de commentaires historiques 



Info & réservation 

Nationale 90, sortie « Pont de Hermalle », Parking sur le parvis de l'église Saint-Martin contigüe 

Transport en commun TEC, ligne 9, arrêt « Place de Hermalle » 

Ravel 1, Ombret-Engis – SGR 576 

www.hermalle-sous-huy.be – www.ferme-castrale.be – www.musee-gourmandise.be – www.poste-restante.be 

085 31 42 86 
info@hermalle-sous-huy.be 

 Syndicat d'initiative de Hermalle-sous-Huy “La Rawète” asbl 

Rue Gerée 10, 4480 Hermalle-sous-Huy 



Conditions générales pour les groupes 

Forfait de base 
=15 pers. 

Par personne en plus 

Visite guidée de la Ferme castrale 127,50 € 8,50 € 

Visite guidée d’un musée 127,50 € 8,50 € 

Visite guidée des deux musées 225,00 € 15,00 € 

Visite guidée de la Ferme + 1 musée 225,00 € 15,00 € 

Visite guidée de la Ferme ou d’1 musée + atelier 307,50 € 20,50 € 

Conférence sur l’ Histoire du livre de cuisine occidental  150,00 € 10,00 € 

Visite guidée de la Ferme ou d’1 musée + balade nature ou villageoise 270,00 € 18,00 € 

Visite guidée de la Ferme ou d’un musée + circuit engissois  270,00 € 18,00 € 

La confirmation de la réservation par l'acheteur et le règlement des montants dus impliquent son adhésion sans réserves aux présentes 

conditions de vente. Les données enregistrées par l'asbl Syndicat d'Initiative de Hermalle-sous-Huy La Rawète (en abrégé SI HsH La 

Rawète) constituent la preuve de l’ensemble des transactions passées par cette asbl et ses acheteurs, 

Horaire : La visite guidée d’un musée dure ± 90 minutes par ± 25 personnes (soit ± 3 h pour un groupe de ± 50 personnes, etc.).  

Prévoyez 15 minutes de plus pour… les contingences naturelles, et le temps nécessaire à une courte pause entre deux activités.  

Nous ouvrons les portes 10 minutes avant votre rendez-vous et respecterons l’horaire que vous nous fixez.  Mais, étant donné que tout 

retard d’un groupe implique pour nous des frais, un montant forfaitaire de 50 € sera compté par demi-heure de retard entamée au-delà du 

« quart d’heure académique ». Une majoration de 15 % est appliquée lorsque la visite ou l'animation débute après 19 h. 

Tarifs, réservation et paiement : Le nombre minimum de personnes constituant « un groupe » étant fixé à 15, un forfait de base 

correspondant à 15 x le tarif de l'activité réservée est dû pour toute activité réservée, même si le nombre de participants est inférieur à 15 

le jour prévu. Ce forfait doit être versé sur le compte BE15 0012 9155 8030 de l'asbl SI HsH La Rawète – BIC GEBABEBB. L'organisateur 

présente la preuve du versement à l'arrivée du groupe. Le tableau suivant vous permet de calculer le cout final en fonction du nombre de 

personnes :  

Le nombre des participants est définitivement fixé par l'organisateur 6 jours ouvrables avant la date réservée, ce qui détermine 

le montant à payer.  Si, le jour même de l'activité, le nombre de personnes présentes est inférieur au nombre annoncé, le montant dû est 

maintenu.  Idem en cas de désistement.  Si le nombre est supérieur de quelques unités, il sera accepté et le montant dû sera augmenté 

en rapport. Le solde dû est versé en espèces le jour de la visite. ATTENTION : il n’y a PAS de Bancontact à Hermalle ! 

 



Nombre de participants aux animations muséales gastronomiques et paiement : 

Choix de votre animation muséale : Votre choix sera valable pour TOUT le groupe. Un « panachage » est impossible. 

Le nombre de participants est définitivement fixé par l'organisateur 6 jours avant la date réservée (pour que nous puissions passer les 

commandes à temps), ce qui détermine le montant à payer.  Si le nombre de personnes présentes est inférieur le jour même de la visite, le 

montant dû est maintenu.  Idem en cas de désistement.  Car notre asbl confectionne de la cuisine ancienne pour votre information et 

votre plaisir mais elle n'est pas un restaurant !  Si les fournitures achetées pour le groupe ne sont pas utilisées, elles sont perdues car elles 

ne pourront être utilisées le lendemain ou les jours suivants comme dans un restaurant. Si le nombre de participants est supérieur de 

quelques unités, il sera accepté jusqu’à 3 jours avant la date de visite, et le montant dû sera augmenté en rapport. Pour toute réservation 

d’une animation muséale, un acompte doit être versé 10 jours avant la date réservée sur le compte BE15 0012 9155 8030 de l'asbl SI 

HsH La Rawète – BIC GEBABEBB – avec rappel de la date de visite en communication. L'organisateur présente la preuve du versement 

à l'arrivée du groupe. Le solde est versé en espèces le jour de l’animation. RAPPEL : il n’y a PAS de « Bancontact » à Hermalle-sous-

Huy ! 

Aucun remboursement ne sera possible sauf dans les cas repris au point suivant des présentes conditions de vente. 

Restrictions à l'entrée : L'asbl SI HsH La Rawète se réserve le droit de refuser l'accès à la Ferme castrale de Hermalle-sous-Huy et 

aux sites prévus pour les activités en cas de force majeure tels que grèves, incendie, dégât des eaux, épidémie… (liste non exhaustive) 

et/ou pour des raisons de sécurité. Dans une telle hypothèse, l'asbl SI HsH La Rawète proposera à l'acheteur une autre date de visite ou le 

remboursement des billets achetés. 

Responsabilité : L'asbl SI HsH La Rawète décline toute responsabilité pour les dommages, quelle qu'en soit la nature, qui seraient 

susceptibles d'atteindre les effets, objets ou matériels apportés par les visiteurs. 

Les visiteurs sont responsables de tout dommage direct ou indirect qu'ils pourraient causer à l'occasion de leur présence à la Ferme 

castrale de Hermalle-sous-Huy ou dans le cadre de leur participation aux activités de l'asbl SI HsH La Rawète, 

Photographie : Il est possible de photographier pour un usage privé, après avoir obtenu l'accord du responsable présent sur le site 

d'activités. Pour des photos ou des films à caractère professionnel, il est nécessaire de contacter préalablement l'asbl SI HsH La Rawète. 

Mentions légales et protection de la vie privée : Asbl SI HsH La Rawète - Siège social : rue Gerée 10, 4480 Engis - 

Représentant légal: Nicole Hanot – N°: BE 0450 267 961 - L'asbl Syndicat d'Initiative de Hermalle-sous-Huy La Rawète respecte la loi 

belge du 8 décembre 1992 relative à la protection de la vie privée dans le traitement des données personnelles telles que modifiées par la 

loi du 11 décembre 1998 mettant en œuvre la directive européenne du 24 octobre 1995. L'acheteur dispose d'un droit d'accès, de 

modification, rectification et suppression des données qui le concernent. Pour exercer ce droit, il peut envoyer un courrier adressé à l'asbl 

Syndicat d'Initiative de Hermalle-sous-Huy La Rawète, rue Gerée 10, 4480 Hermalle-sous-Huy ou un e-mail à info@hermalle-sous-huy.be. 

Tout renseignement complémentaire peut être obtenu auprès de la Commission de la Vie privée. 

Contestations et réclamations - Droit applicable aux litiges : Toute contestation ou réclamation, quelle qu'en soit la nature, 

doit être formulée lors de la visite ou au plus tard dans les trois jours de celle-ci par courrier postal ou électronique. En cas de litige, seuls 

les Tribunaux de Huy sont seuls compétents. 



Au plaisir de vous accueillir  

Nicole et les autres bénévoles de l’asbl 

dans ce superbe bâtiment que nous tentons de sauver ! 

Nous avons été fortement impressionnés d'abord par la superficie de la Ferme Castrale et ensuite par le grand nombre de détails, 

historiques et autres, qui nous ont été décrits par la guide. Dans le cas où vous étiez la guide alors merci également pour l'accueil 

très sympa.  

On ne connaissait pas cette Ferme Castrale de Hermalle-sous-Huy et ce fut pour nous une vraie découverte.  

Et dire que très souvent nous allons chercher des perles du patrimoine à l'étranger tandis que chez nous en Belgique il y a encore 

tant de choses à découvrir.  

Maurice & Anne V…-K… 

19 septembre 2010 

Au mois de juillet, nous avons 

eu le plaisir de visiter la ferme 

castrale de Hermalle-sous-Huy. 

Cela restera pour nous un très 

beau souvenir de vacances 

grâce à l'accueil chaleureux et 

compétent que nous y avons 

reçu.  

La visite du musée de la 

gastronomie nous a à la fois 

passionnés et amusés.  

Nous avons aussi beaucoup 

apprécié le choix de livres 

disponibles dans la 

bouquinerie et l'originalité de 

la brocante dont nous avons 

ramené une lanterne 

introuvable ailleurs. 

 

Fabienne et Gérard W… 

29 aout 2011 

C’est avec joie que nous vous 

communiquons notre plaisir 

suite à notre visite de la ferme 

ce dimanche 13 septembre. 

La guide nous a reçu avec 

sourire, compétence et 

heureuse de nous 

communiquer son savoir. 

La taverne, un paradis 

d’époque avec un personnel 

aimable et dévoué quant à 

notre confort, nous avons 

profité des belles flammes du 

feu ouvert et de la bonne 

cuisine. 

Merci à vous tous bénévoles. 

A bientôt. 

 

Guy et Léna Herremans-

Hermans 

Protection Nature Seraing  

13 septembre 2015 


